
Družstvo VIKTORINA LOCA hledá do pracovního týmu uchazeče/uchazečky, na pracovní pozici
vedoucí/ manažer stravovacího a výrobního provozu. V případě zájmu pošlete stručný

životopis a motivační dopis na adresu viktorina.loca@gmail.com. V předmětu e-mailu uveďte
Manažer/ka kuchyně.

Požadavky:
· praxe: na pozici šéfkuchař nebo vedoucí stravovacího provozu, výhoda praxe s výrobou
trvanlivých potravin
· dobré organizační, řídící a komunikační schopnosti
· zkušenost s vedením zaměstnanců výhodou
· zkušenost s marketingem výhodou
· nutná znalost požadavků na platné hygienické požadavky při dodávkách zboží - např. HACCP
· smysl pro zodpovědnost za svěřený úkol a dotahování věcí do konce
· schopnost plánování a organizace práce
· ochota se vzdělávat i přinášet podněty ke zlepšování systému
· zápal pro myšlenku "jídla z blízka" (tj. produkci, distribuci a spotřebu potravin
založených na místních zdrojích), aktivní zájem o zdravou stravu
· slučitelné ZTP výhodou

Pracovní náplň:
· koordinace stravovacího provozu po stránce provozní a personální, ekonomické
· nákup surovin do stravovacího provozu, výběr potravin a vhodných dodavatelů s důrazem
na kvalitu podle principů družstva Viktorina loca (zaměstnavatele)
· kontrola ekonomických nákladů
· péče o stávající klientelu, nacházení nových zákazníků 
· úzká spolupráce s manažerkou bezobalového obchodu družstva Viktorina loca
· akceptace požadavků družstva na výrobu jídel a výrobků kuchyně, tvorba menu
· denní kontrola výroby, včetně uvolňování hotových produktů k výdeji a spotřebě

Nabízíme:
Příležitost podílet se na rozvoji konceptu lokálního gastro inkubátoru – místa, kde ze surovin
lokálního původu dokážeme vyrobit kvalitní potraviny, které obohatí místní trh.
· nástupní mzdu 25 000,- Kč
· flexibilní rozvržení pracovní doby
· zajímavou a kreativní práci s širokým potenciálem rozvoje a se smysluplným ideovým
přesahem v lokálním sociálním podniku

Nástup: dohodou


